
Entrantes

Kashk-e Bademjan 12,5
Crema de berenjena asada con aceite de hierbabuena, nueces y un hilo de kashk al 

azafrán, explosión de sabor persa

Hummus Safraní 9,9
Garbanzos premium en una crema sedosa, con un delicado y aromático toque de 

aceite de azafrán

Pulpo sobre Violeta 13,9
Tiernas láminas de pulpo sobre patatas violetas, apio, aliño cítrico y un queso 

tradicional persa de oveja

Kuku Pérsico 9,9
Tortilla verde al estilo pérsico, aromatizada con hierbas selectas y servida con una 

salsa de granada

Buñuelos de Bacalao Especiados 12,9
Crujientes y esponjosos, acompañados de salsa de yogur, eneldo y un ligero dulzor de 

miel

Ensaladas

Ensalada de Kale & Espinacas con Zereshk 12,9
Mezcla fresca de hojas verdes, zereshk (arándano persa), queso azul y nueces, con 

deliciosa vinagreta de granada y sirope de arce

Ensalada Shirazi 7,9
Clásica ensalada persa de tomate, pepino y cebolla con hierbas frescas y aliño 

cítrico

Aceitunas Marinadas al Estilo Persa 6,9
Aceitunas al estilo pérsico con nueces tostadas, hierbas aromáticas y un toque 

agridulce de melaza de granada

Platos Principales

Fesenjān con Ossobuco 23,9
Especial guiso persa de ossobuco, cocinado lentamente en una rica salsa de nueces y 
granada, acompañado de patatas baby asadas, lleno de profundidad de sabor y aromas 

exquisitos

Bonab de Rubia Gallega 19,9
Brocheta de Rubia Gallega aromatizada con azafrán, acompañada de delicioso arroz 

persa Chelo y tomate asado, llena de sabor

Salmón al Azafrán y Naranja 19,9
Delicada brocheta de salmón, marinada con un sutil toque cítrico y azafrán, 

acompañada de nuestra salsa especial de yogur y eneldo y puré de boniato, una 
combinación sofisticada

Cordero Asado al Estilo Persa (para 2 personas) 39,9
Pierna Marinada con hierbas y especias persas, acompañada de dos salsas: granada y 

yogur, arroz aromático, ensalada fresca y patatas baby doradas. 
Una experiencia llena de aroma, color y sabor de la auténtica cocina persa

Postres

Tarta de queso de pistacho persa 9,5
Nuestra especialidad: una fusión entre la tradición persa y la delicadeza occidental. 
Cremosa, con pistachos tostados y un toque aromático de azafrán y agua de rosas

Baklava persa 9
Masa filo crujiente, rellena de frutos secos seleccionados y bañada en un sirope 

perfumado con agua de Azahar. Un clásico de la repostería persa, dulce, fragante y 
lleno de tradición

PÉRSICO
FUSIÓN PERSA

Menú

Kashk-e Bademjan 12,5
Classic Persian cream of roasted eggplant, walnuts with mint oil and a saffron 

kashk drizzle — an explosion of Persian flavor

Hummus Shirazi 9,9
Premium chickpeas blended into a silky cream with a delicate and aromatic touch 

of saffron oil

Pulpo and violet potatoes 13,9
Tender slices of octopus served over purple potatoes, celery, citrus dressing, and a 

traditional Persian sheep cheese

Kuku Pérsico 9,9
Persian-style green omelette, scented with select herbs and served with a 

pomegranate sauce

Spiced Cod Fritters 12,9
Crispy and fluffy, served with yogurt sauce, dill  and a light sweetness of honey

Salads

Kale & Spinach Salad with Zereshk 12,9
Fresh mix of greens, zereshk (Persian barberry), blue cheese, and walnuts, with a 

delicious pomegranate and maple syrup vinaigrette

Shirazi Salad 7,9
Classic Persian salad of tomato, cucumber and onion with fresh herbs and citrus 

dressing

Persian-Style Marinated Olives 6,9
Persian-style olives with toasted walnuts, aromatic herbs, and a tangy-sweet touch 

of pomegranate molasses

Main courses

Fesenjān with Ossobuco 23,9
Traditional Persian stew with ossobuco, slow-cooked in a rich walnut and 

pomegranate sauce, served with roasted baby potatoes — full of depth and exquisite 
aromas

Galician Beef Bonab 19,9
Saffron-infused skewer of Galician beef, served with delicious Persian chelo rice 

and roasted tomato — richly flavorful

Saffron & Orange Salmon 19,9
Delicate salmon skewer marinated with a subtle citrus and saffron touch, served 

with our special yogurt-dill  sauce and sweet potato purée — a sophisticated 
combination

Persian-Style Roast Lamb (for 2 people) 39,9
Leg marinated with Persian herbs and spices, served with two sauces 

(pomegranate and yogurt), aromatic rice, fresh salad, and golden baby potatoes. A 
vibrant experience of aroma, color, and the authentic flavors of Persian cuisine

Desserts

Persian Pistachio Cheesecake 9,5
Our specialty: a fusion between Persian tradition and Western delicacy. Creamy, 
with toasted pistachios and a fragrant touch of saffron and golâb (rose water)

Persian Baklava 9 
Crispy filo pastry, filled with selected nuts and soaked in a syrup infused with golâb 

(Orange water). A classic of Persian pastry, sweet, fragrant, and full of tradition

Starters


